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ANMARKNING
OM, UNDER GARANTITIDEN, KUNDEN ANVANDER NAGON DEL FOR DENNA ENODIS-UTRUSTNING ANNAT AN EN ICKE-MODIFIERAD NY
ELLER ATERANVAND DEL SOM KOPTS DIREKT FRAN FRYMASTER DEAN, ELLER NAGON AV DESS AUKTORISERADE SERVICECENTER,
OCH/ELLER DELEN HAR MODIFIERATS FRAN DESS URSPRUNGLIGA KONFIGURATION, GALLER DENNA GARANTI INTE. DESSUTOM
KOMMER FRYMASTER DEAN OCH DESS NARSTAENDE BOLAG INTE ATT VARA ANSVARIGA FOR NAGRA KRAV, SKADOR ELLER UTGIFTER
SOM KUNDEN HAFT SOM UPPSTAR DIREKT ELLER INDIREKT, HELT ELLER DELVIS, PA GRUND AV INSTALLATIONEN AV NAGON
MODIFIERAD DEL OCH/ELLER DEL SOM MOTTAGITS FRAN ETT ICKE-AUKTORISERAT SERVICECENTER.

ANMARKNING
Denna apparat ar avsedd endast for professionell anvandning och ska skétas endast av kvalificerad personal.
Ett Frymaster Dean auktoriserat servicecenter (Factory Authorized Service Center, FASC), eller andra
kvalificerade professionella tekniker bor utféra installation, underhall och reparationer. Installation, underhall,
eller reparationer av icke-kvalificerad personal kan héva tillverkarens garanti. Se Kapitel 1 i denna
bruksanvisning for definitioner av kvalificerad personal.

ANMARKNING
Denna utrustning maste installeras in enlighet med lampliga nationella och lokala forordningar som gaéller for
det land och/eller region dar apparaten installeras. Se KRAV FOR NATIONELLA FORORDNINGAR i Kapitel 2 i
denna bruksanvisning betraffande detaljer.

ANMARKNING FOR AMERIKANSKA KUNDER
Denna utrustning ska installeras enligt den grundldggande rérmokarforordningen (basic plumbing code) utgiven
av Building Officials and Code Administrators International, Inc. (BOCA) och the Food Service Sanitation Manual
of the U.S. Food and Drug Administration.

ANMARKNING
Ritningar och fotografier som anvands i denna bruksanvisning ar avsedda att illustrera drift, rengdring och
tekniska forfaranden och dverensstammer kanske inte med platsens driftférfaranden.

ANMARKNING TILL AGARE AV ENHETER UTRUSTADE MED DATORER

USA
Denna apparat uppfyller Del 15 av FCC:s regler. Drift forutsatter foljande tva forhallanden: 1) Denna apparat far
inte orsaka skadlig stérning, och 2) denna apparat maste acceptera alla stérningar som den tar emot, inklusive
stoérningar som kan orsaka odnskad drift. Medan denna apparat har bekraftats som apparat Klass A, har den
visat sig uppfylla grénserna for Klass B.

KANADA

Denna digitala apparat 6verstiger inte Klass A eller B granser for radiostérningar enligt det kanadensiska
kommunikationsdepartementets standard ICES-003.

Cet appareil numerique n’emet pas de bruits radioelectriques depassany les limites de classe A et B prescrites
dans la norme NMB-003 edictee par le Ministre des Communcations du Canada.

A\ FARA
Felaktig installation, justering, underhall eller service, och icke-auktoriserad andring eller modifikationer kan
orsaka skada pa egendom, personskada eller dod. L&s installations-, drifts- och serviceanvisningarna grundligt
innan du installerar eller utfor service pa denna utrustning.

A\ FARA
Framkanten pa denna apparat ar inte ett steg! Sta inte p& apparaten. Allvarlig personskada kan orsakas om du
slinter eller kommer i kontakt med den heta oljan.

A\ FARA
Forvara eller anvand inte bensin eller andra lattantandliga vatskor eller angor i narheten av denna eller nadgon
annan apparat.

A\ FARA
Smulbrickan i friterare som ar utrustade med ett filtersystem som maste témmas i en eldfast behallare vid slutet
av fritering varje dag. Vissa matpartiklar kan sjalvantdnda om de lamnas doppade i vissa matfettsmaterial.

A\ VARNING
Sla inte friteringskorgar eller andra redskap pa friterarens skarvplat. Platen finns dar for att tata skarven mellan
friteringsbehallarna. Om du slér friteringskorgar pa platen for att lossa matfett forvrangs platen och da passar
den inte lAngre. Det ar utformad for tat passning och bdr endast tas bort for rengdéring.




ELEKTRISKA FRITERARE SERIE BIRE14 / MRE14
KAPITEL 1: INLEDNING

1.1 Allméant

L&s anvisningarna i denna bruksanvisning grundligt innan du forsdker anvanda denna utrustning. Denna
bruksanvisning tacker alla McDonalds RE14 modellers konfigurationer. Friterarna i denna modellfamilj har
de flesta delarna gemensamt, och nér de diskuteras som en grupp kallas de "RE14" friterare.

Fastdn de liknar McDonalds elektriska friterare modellerna PH14 har RE14-friterarna en markant olik
roterande bestandsdel med en forhojd design. Den nya Euro-Look designen inkorporerar en rundad topcap,
och ett stort rundar avrinningen, som ser till att smafiskar och annat skrap, skar tvattar sig in i filtrera
panorerar. Andra egenskaper, inklusive de djupa kylzonerna och lattrengérliga, 6ppna frityrgrytorna forblir
vasentligen oférandrade. REZ14-friterarna styrs med M2000-datorn. Friterare i denna serie finns med hela
eller delade behallare och kan kdpas som en enda enhet eller i batterier med upp till fem friterare

1.2 Séakerhetsinformation
L&s noga anvisningarna i denna bruksanvisning innan du forsoker kéra din enhet.

I denna bruksanvisning finns genomgaende notiser omgivna av dubbla rutor liknande den nedan.

A FARA

Het matolja orsakar allvarliga bréannskador. FOrsdk aldrig att flytta en friterare som
innehaller het matolja eller att 6verfora het matolja fran en behallare till en annan.

A VAR FORSIKTIG-rutor innehaller information om é&tgérder eller férhallanden som kan orsaka eller
resultera i en funktionsstérning for systemet.

A VARNING-rutor innehéller information om atgarder eller forhallanden som kan orsaka eller resultera i
skada pa systemet och som kan gdra att systemet inte fungerar.

A FARA-rutor innehaller information om atgarder eller forhallanden som kan orsaka eller resultera i
personskadoroch som kan orsaka skada pa systemet och/eller gora att systemet inte fungerar.

Friterare in denna serie ar utrustade med foljande automatiska sakerhetsfunktioner:

1. Tva hog-temperatur avkanningsfunktioner slar av strom till elementen om temperaturreglaget inte
fungerar.

2. En sakerhetsbrytare som ar inbyggd i dréneringsventilen hindrar elementen fran att varma med
dréneringsventilen &ven om den bara ar delvis Gppen.
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1.3 Datorinformation fér M2000-datorerna

Denna utrustning har provats och befunnits uppfylla gréanserna for en Klass A digital apparat, enligt Del 15 av
FCC:s regler. Medan denna apparat har bekréftats som apparat Klass A, har den visat sig uppfylla gréanserna
for Klass B. Dessa granser dr utformade for att ge rimligt skydd mot skadlig stérning nér utrustningen
anvands i en kommersiell miljé. Denna utrustning genererar, anvander och kan utstrala radiofrekvent energi
och, om den inte installeras och anvands i enlighet med bruksanvisningen, kan orsaka skadlig stérning for
radiokommunikationer. Drift av utrustningen i ett bostadsomrade kommer sannolikt att orsaka skadlig
storning, i vilket fall anvandaren kommer att behova ratta till stérningen pa egen bekostnad.

Anvandaren varnas att alla andringar eller modifikationer som inte uttryckligen godkants av den part som &r
ansvarig for att uppfylla forordningar kan hava anvandares tillstand att kora utrustningen.

Om sa behovs ska anvandaren radfraga aterforséljaren eller en erfaren radio- och televisionstekniker for
ytterligare forslag.

Anvandaren kanske finner foljande hafte fran USA:s Federal Communications Commission hjalpsamt: Sa
har identifierar man och atgardar Radio- och TV-stérningsproblem. (How to Identify and Resolve Radio-TV
Interference Problems). Detta héfte kan erhallas fran U.S. Government Printing Office, Washington, DC
20402, USA, Stock No. 004-000-00345-4.

1.4 Information specifik for Europeiska gemenskapen (CE)
Den europeiska gemenskapen (CE) har etablerat vissa specifika standarder betréffande utrustning av denna

typ. Nar det finns nagon skillnad mellan CE och icke-CE standarder, identifieras informationen eller
anvisningarna ifrdga med skuggade rutor liknande den nedan.

CE Standard

Exempel pa ruta som anvands for att skilja
pa CE och Icke CE-specifik information.

15 Installation, drift och servicepersonal

Driftsinformation for Frymasterutrustning har iordningstéllts foér anvandning endast av kvalificerad och/eller
auktoriserad personal sasom definierats i avsnitt 1.6. Alla installation och service pa Frymasterutrustning
maste utforas av kvalificerad, certifierad, licensierad och/eller auktoriserad installations- eller
servicepersonal sdsom definierats i avsnitt 1.6.

1.6 Definitioner
KVALIFICERAD OCH/ELLER AUKTORISERAD DRIFTSPERSONAL
Kvalificerad/auktoriserad driftspersonal ar de personer som har last informationen i denna bruksanvisning

noggrant och har satt sig in i utrustningens funktioner eller som har tidigare erfarenhet av driften av
utrustningen som tacks i denna bruksanvisning.
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KVALIFICERAD INSTALLATIONSPERSONAL

Kvalificerad installationspersonal &r individer, firmor, bolag och/eller féretag som, antingen personligen eller
genom en representant, agnar sig at och ar ansvariga for installation av elektriska apparater. Kvalificerad
personal maste ha erfarenhet av sadant arbete, kanna till alla elektriska som galler och uppfylla alla krav i
tillampliga nationella och lokala regler.

KVALIFICERAD SERVICEPERSONAL

Kvalificerad servicepersonal ar sadana personer som kanner till Frymasterutrustning och som har
auktoriserats av Frymaster, L.L.C.,. att utféra service pa utrustningen. Det kravs att all auktoriserad
servicepersonal ar utrustad med en fullstandig uppsattning bruksanvisningar for service och delar och lagerfor
ett minimalt antal delar fér Frymasterutrustning. En lista Over Frymasters service centers som ar
auktoriserade av tillverkaren (FASC, Factory Auktoriserad service Centers) medfoljer néar friteraren skickas
fran fabriken. Om kvalificerad servicepersonal inte anvands blir Frymasters garanti ogiltig pa
utrustningen

1.7 Forfarande for krav pa grund av fraktskada

Sa har gor du om utrustningen anlander skadad:

Lagg maérke till att denna utrustning inspekterades noga och forpackades av kunnig personal innan den
ldmnade fabriken. Speditionsfirman har fullt ansvar for sdker leverans ndr den har accepterat utrustningen.

1. Lé&mnain krav pa ersattning omedelbart oavsett hur omfattande skadan &r.

2. Inspektera och notera all synlig skada eller delar som fattas, och sékerstall att denna information
skrivs pa fraktsedeln eller expresskvittot och signeras av den person som levererar.

3. Dold forlust eller skada, som inte upptacktes forran utrustningen packas upp ska noteras och rapporteras
till speditéren omedelbart. Ett krav betraffande dold skada maste lamnas in inom 15 dagar efter
leveransdatum. Var noga med att behalla fraktlaren for inspektion.

FRYMASTER TAR INTE ANSVAR FOR SKADA ELLER FORLUST
SOM INTRAFFAT UNDER TRANSPORT.
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1.8 Serviceinformation

For icke-rutinmassigt underhall eller reparationer eller for serviceinformation kontakta ditt lokala Frymaster
auktoriserade servicecenter (FASC). For att snabbt kunna hjélpa dig maste Frymasters fabriksauktoriserade
servicecenter (FASC) eller serviceavdelningens representant ha viss information om utrustningen. Det mesta
av denna information &r tryckt pa en markplat som sitter inuti friterarens dérr. Artikelnummer finns i
bruksanvisningarna for installation, drift, service och reservdelar. Reservdelsbestallningar kan goras direkt
hos din lokala FASC eller distributor. Nar friterare skickas fran fabriken medféljer en lista 6ver Frymasters
FASC. Om du inte har tillgang till denna lista, kontakta Frymaster Service Department (Frymasters service
avdelning) genom att ringa +1 800 551 8633 eller +1 318 865 1711.

Vi behover foljande information for att betjana dig effektivt:

Modellnummer

Serienummer

Spanning

Problemets natur

DENNA BRUKSANVISNING SKA FORVARAS PA SAKER PLATS FOR FRAMTIDA BRUK.
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ELEKTRISKA FRITERARE SERIE BIRE14 / MRE14
KAPITEL 2: INSTALLATIONSANVISNINGAR

2.1 Allmanna installationskrav

Kvalificerad, licensierad och/eller auktoriserad installations- eller servicepersonal, sasom definierats i
avsnitt 1.6 i denna bruksanvisning, bor utféra all installation och service pa Frymasterutrustning.

Om__ kvalificerad, licensierad och/eller auktoriserad installations- eller servicepersonal (sdsom
definierats i avsnitt 1.6 i denna bruksanvisning) inte anvands for att installera eller p& annat satt utfora
service pa denna utrustning blir Frymasters garanti ogiltig och kan resultera i skada pa utrustningen
eller personskada.

Dar konflikt mellan anvisningar och information i denna bruksanvisning och lokala eller nationella
regler eller foreskrifter forekommer, ska installation och drift uppfylla regler eller foreskrifter som
galler i det land déar utrustningen installeras.

Service kan erhallas genom att du kontaktar ditt lokala fabriksauktoriserade servicecenter.

ANMARKNING
Om denna utrustning ar ansluten direkt till elkraftforsérjningen maste det finnas ett satt att
koppla bort den med en separation av minst 3-mm for alla poler som ar en del av
anslutningen.

ANMARKNING
Denna utrustning maste placeras sa att vaggkontakten ar tillganglig om det inte finns andra
sétt att koppla bort den fran kraftenheten (t.ex. ett 6verspanningsskydd).

ANMARKNING
Om denna apparat & permanent ansluten till fasta ledningar, maste den vara ansluten med
kopparledningar som har en temperaturklassificering pa minst 75°C.

ANMARKNING
Om natsladden ar skadad, maste den bytas ut av en Frymaster Dean fabriksauktoriserad
tekniker eller liknande kvalificerad person sa att fara undvikes.

A\ FARA
Denna apparat maste vara ansluten till strém med samma spanning och fas som anges pa
markplaten painsidan av apparatens dorr.

A\ FARA
Alla ledningsanslutningar for denna apparat maste vara tillverkade i enlighet med
kablagediagrammet som medféljer apparaten. Se kablagediagrammet pa insidan av
apparatens dorr vid installation eller service av denna utrustning.
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A\ FARA
Frymasters apparater ar utrustade med ben for stationédra installationer. Apparater med ben
maste lyftas under flytt s att apparaten eller personer inte skadas. For flyttbar installation
maste tillaggsutrustning anvandas. Fragor? Ring +1 800 551-8633.

A\ FARA
Fast inte en draneringsskiva vid en ensam friterare. Friteraren kan bli instabil, tippa och
orsaka personskada. Apparatens omrade maste alltid hallas fritt och rent fran brannbara
material.

A\ FARA
Byggnadsnormer forbjuder att en friterare med en 6ppen behallare med het olja installeras
bredvid en 6ppen laga av nagon som helst typ, inklusive lagor i grillar och spisar.

| handelse av stromavbrott, slas friteraren automatiskt av. Om detta intraffar ska du sla AV strombrytaren.
Forsok inte starta friteraren forran strommen aterstallts.

Apparaten maste alltid hallas fri och ren fran brannbara material, bortsett fran att den far installeras pa
brénnbara golv.

En frigdng pa 15 cm maste finnas pa bada sidorna och baktill i narheten av brannbar byggnad. Ett minimum
av 61 cm bor finnas framfor utrustningen for service och korrekt drift.

A\ VARNING
Blockera inte omradet runt korgen eller under friteraren.

2.1.2 Jordningskrav

Alla elektriska apparater maste jordas i enlighet med alla tillampliga nationella och lokala regler, och i
forekommande fall, CE-regler. Ett kablagediagram ar finns pa insidan av friterarens dorr. Korrekta
spanningar finns pa markplaten pa insidan av friterarens dorr.

A\ VARNING
For att sékerstélla att friteraren och kupan drivs sakert och effektivt, maste den elektriska
kontakten for 120 V ledningen som ger strom till kupan vara helt inkopplad och last i det
atkomstskyddade uttaget.

2.1.3 Australiska krav

Att installeras i enlighet med AS 5601 / AG 601, lokala myndigheter och alla andra relevanta lagenliga
foreskrifter for gas och elektricitet.

A VARNING
For att se till kassaskapet och den effektiva funktionen av stekpannan och huven, pluggar de
elektriska for den 120 volten fodrar, som driver huven, maste vara fullstandigt férlovade, och
inlast dess klammer fast och sleeve haligheten.
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2.2 Kraftbehov

LEDNING MIN. AWG AMP PER GREN
SPANNING | FAS | SERVICE | STORLEK (mm? | L1 L2 L3
208 3 3 6 (16) 39 39 39
240 3 3 6 (16) 34 34 34
480 3 3 8 (10) 17 17 17
220/380 3 4 6 (16) 21 21 21
240/415 3 4 6 (16) 20 20 21
230/400 3 4 6 (16) 21 21 21
ANMARKNING

Om denna apparat ar permanent ansluten till fasta ledningar, maste den vara ansluten med
kopparledningar som har en temperaturklassificering pa minst 75°C.

A\ FARA
Denna apparat maste vara ansluten till strém med samma spanning och fas som anges pa
markplaten painsidan av apparatens dorr.

A\ FARA
Alla ledningsanslutningar for denna apparat maste vara tillverkade i enlighet med
kablagediagrammet som medfdljer apparaten. Se kablagediagrammet pa insidan av
apparatens dorr vid installation eller service av denna utrustning.

2.3 Nar friterare har placerats pa friteringsstationen

A\ FARA
Inget strukturellt material pa friteraren far andras eller tas bort for att underlatta placering av
friteraren under en kupa. Fragor? Ring Frymaster Dean Servicetelefon +1 800 551 8633.

1. Nar friteraren har placerats pa friteringsstationen ska du anvanda ett vattenpass som &r placerat 6ver
frityrgrytan for att bekrafta att enheten ar nivellerad, bade fran sida till sida och framifran och bakat.

Nivellera friterare genom att justera hjulen och var noga med att sékerstélla att friteraren &r pa korrekt
hojd i friteringsstationen.

A\ FARA
Het olja kan orsaka allvarliga brannskador. Undvik kontakt. Under alla omstandigheter maste
oljan tas bort fran friteraren innan du forsoker att flytta den sa att du undviker spill, fall och
allvarliga brannskador. Friterare kan tippa och orsaka personskada om de inte halls fast i ett
stationart lage.

2. Stang friterarens draneringsventiler och fyll frityrgrytan med vatten till den undre oljenivalinjen.
3. Koka ur frityrgrytorna enligt anvisningarna i avsnitt 5.1.4 i denna bruksanvisning.

4. Drénera, rengor och fyll frityrgrytorna med matolja. (Se Foérfaranden for iordningstallande och
avstangning av utrustning i kapitel 3.
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ELEKTRISKA FRITERARE SERIE BIRE14 / MRE14
KAPITEL 3: DRIFTSANVISNINGAR

FINNA SOM AR DITT LANGT OMKRING ELEKTRISKA FRITERARE FOR SERIE
BIRE14

Lutandehus

Korghédngare

Bestandsdelar

_ 3 A Bésta lock
Kontrollbord
(Visad dator M2000)

Skyddsram
Etiketter for stekpannalDdata |
(modellera, och  féljetongen =}
numrerar)

— Séakring

Avrinningen och filtrerar
handtag

FootPrint Pro Inbyggd
Filtrationenhet

Filtrera panorerar Avrinning
TYPISK KONFIGURATION (VISADE BIRE214)

NOTERA: Det utseendemassigt av din stekpanna kan skilja sig at litet
Fran Det visat beroende pa konfigurationen och tillverkningsdagen.



3.1 Forfaranden for iordningstéllande och avstangning av utrustning

Stéalla i ordning

A\ FARA
Anvand aldrig apparaten med en tom frityrgryta. Frityrgrytan maste vara fylld med vatten
eller vegetabilisk olja innan elementen slas pd. Forsummelse att gora det leder till skada pa
elementen som inte kan repareras och kan orsaka brand.

A\ FARA
Ta bort alla droppar vatten ur frityrgrytan innan du fyller den med vegetabilisk olja.
Forsummelse att gdra det gor att det skvatter het vatska nar oljan blir uppvarmd till
koktemperatur.

1. Fyll frityrgrytan med vegetabilisk olja till den nederstaOLJENIVA-linjen som finns baktill i frityrgrytan.
Detta ger oljan rum att expandera nar den varms upp. Fyll inte pa kall olja hogre an den understa linjen;
den kan floda 6ver nar varme expanderar oljan.

2. Sakerstéll att natsladdarna sitter i lampliga vagguttag. Bekrafta att stickkontakten ar ordentligt insatt i
vaggkontakten.

3. Sakerstall att oljenivan nér denévre OLJENIVA-linjen nér oljan har uppnétt koktemperatur. Det kan bli
nodvandigt att lagga till olja for att fa upp nivan till ratt mérke nar den har uppnatt koktemperatur.

Avstangning
1. Sténg av friteraren.

2. Filtrera den vegetabiliska oljan och rengor friteraren (se kapitel 4 och 5).

3. Placera frityrgrytornas lock pa frityrgrytorna.

3.2 Drift
Om detta ar forsta gangen friteraren anvands, se forfarandet for att koka ur frityrgrytan pa sida 5-2.

Denna friterare &r utrustad med M2000-datorer (se bilden nedan). Se de separata driftsanvisningarna for
M2000-datorer som medfoljer friteraren for programmerings- och driftsforfaranden.

! [ = 5| “rymaster “‘
@ ) o) L@

Numm  mmEw

M2000-dator
Se Kapitel 4 i denna bruksanvisning for driftsanvisningar for det inbyggda filtreringssystemet.
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ELEKTRISKA FRITERARE SERIE BIRE14 / MRE14
KAPITEL 4: FILTRERINGSANVISNINGAR

4.1 Inledning

Filtreringssystemet FootPrint Pro gor att oljan i en frityrgryta filtreras sékert och effektivt medan de andra
frityrgrytorna i ett batteri &r kvar i drift.

Avsnitt 4.2 tacker beredning av filtersystemet for anvandning. Drift av systemet técks i avsnitt 4.3.

A\ VARNING
Den lokala chefen ar ansvarig for att sakerstélla att operatérer ar medvetna om de inbyggda
riskerna med att skota ett filtreringssystem for heta oljor, sarskilt med tanke pa férfaranden
for oljefiltrering, dranering och rengéring.

4.2 Bereda filtret fér anvandning

1. Dra filtertraget ut ur skapet och ta bort
smulbrickan, nedhallningsringen,
filterblocket och filterskarmen. Filterblock
(Se figur 1) Rengor alla metalldelar med en
I6sning av All Purpose Concentrate och hett
vatten och torka sedan grundligt.

Skarm

Filtertraget ar utrustat med rullar i skenor,
liknande en kokslada. Traget kan tas bort
fran skapet for rengdring genom att lyfta
dess framande for att koppla ur de framre
rullarna och sedarl dra _det froamét tills de Figur 1
bakre rullarna gar fritt fran skenorna.
Traglocket far inte tas bort utom for
rengoring, atkomst av insidan eller sa att en
matfettsbortskaffningsenhet (MSDU) kan
placeras under dranaget. Om genom att
anvénda en MSDU som byggs for Januari
2004, se anvisningar pa sida 4-4.

¥ __ Nedhallningsring

Inspektera
filteranslutningen fitting
O-ringar.

2. Inspektera filtertragets anslutningsbeslag for
att sakerstalla att bada o-ringarna ar i gott
skick. (Se figur 2)
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3. 1 omvand ordning, placera metallfilterskarmen i mitten av botten i traget, lagg sedan ett filterblock Gver
skarmen och sakerstéll att den ojamna sidan av blocket ar vand uppat. Kontrollera att blocket ar mellan
de praglade rafflorna i filtertraget. Placera sedan nedhallningsringen ovanpa blocket och aterinstallera
darefter smulbrickan framtill i traget. (Se figur 1)

ANVAND INTE FILTERPULVER MED BLOCKET!

4. Tryck smulbrickan tillbaka in i friteraren hela vagen bakat i skapet. Filtreringssystemet ar nu klart for
anvéandning.

4.3 Hantering av filtret

A\ FARA
Dranering och filtrering av olja maste goras forsiktigt sa att du undviker mojligheten av
allvarlig brannskada som orsakats av vardslés hantering. Oljan ska filtreras vid eller nara
177°C. Sakerstall att tomningshandtagen ar i korrekt lage innan du andrar brytare eller
ventiler. Ha pa dig all lamplig sékerhetsutrustning nar du dranerar och filtrerar olja.

A\ FARA
Forsok ALDRIG dranera olja fran friteraren med elementen pa! Att gora det leder till skada pa
elementen och kan orsaka en pldtslig brand. Om du gor det géller inte Frymasters garanti.

1. Stang AV friteraren. Drénera frityrgrytan till filtertraget. Om det blir nédvandigt, anvand Fryer's Friend
rengoringsstang till att rengdra draneringen fran frityrgrytans insida .

Oppna frityrgrytas draneringsvetil
och dranera oljan till filtertraget.

A FARA
Dranera inte mer an en frityrgryta at gangen till den inbyggda filtreringsenheten sa att du
undviker att het olja flodar 6ver eller spills.
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A\ FARA
Forsok ALDRIG rengéra en igensatt draneringsventil fran ventilens framsida! Het olja
kommer att spruta ut med potential for allvarliga brannskador.

Hamra INTE pa draneringsventilen med rengdéringsstangen eller andra foremal. Skada pa
kulan inuti ger upphov till lackage och gér Frymasters garanti ogiltig.

2. Nar oljan har dranerats ur frityrgrytan ska du i S8 5ppna ventilen genom
vrida filterhandtaget till laget ON (PA) for att | g 2t fora handtaget &
starta pumpen och borja filtreringsprocessen.
Det kan bli en liten fordrojning innan
pumpen aktiveras.

Vrid filterhandtaget till I1aget ON (PA).

3. Filtreringspumpen drar oljan genom filterblocket och -skédrmen och cirkulerar den tillbaka upp till och
genom frityrgrytan under en 5-minuters process som kallas polering. Polering rengér oljan genom att
fanga fasta partiklar i filterblocket.

4. Nar oljan har filtrerats (omkring 5 minuter), stang draneringsventilen och lat friteraren fyllas igen. Lat
filtreringspumpen ga i 10 till 12 sekunder efter att oljan borjar bubbla i frityrgrytan och stang sedan av
filtret.

AVARNING
Filtreringspumpen ar utrustad med en manuell aterstallningsbrytare (se fotot nedan) for den
handelse att filtermotorn Overhettas eller ett elektriskt fel intraffar. Om denna brytare
utloses ska du sla av strommen till filtersystemet och lata pumpmotorn kallna under 20
minuter innan du forsoker aterstalla brytaren.

Filterpumpaterstallningsbrytare
5. Séank elementen till frityrgrytan och installera korgens stodstall.

6. Sakerstéll att draneringsventilen ar helt stangd. (Friteraren fungerar inte om dréneringsventilen inte ar helt
stangd.) SI& PA friteraren och Iat oljan uppna installningsvardet.
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A\ FARA

Smulbrickan i friterare som ar utrustade med ett filtersystem som maste tommas i en eldfast
behallare vid slutet av friteringen varje dag. Vissa matpartiklar kan sjalvantanda om de
lamnas doppade i vissa matfettsmaterial.

A\ VARNING
Sla inte friteringskorgar eller andra redskap pa friterarens skarvplat. Platen finns dar for att
tata skarven mellan friteringsbehallarna. Om du slar friteringskorgar pa platen for att lossa
matfett forvrangs platen och da passar den inte langre. Det ar utformad for tat passning och
bor endast tas bort for rengéring.

4.4 Dranering och bortskaffande av avfallsolja.

Nar matoljan eller matfettet inte langre kan anvéndas ska du drénera oljan eller matfettet till en lamplig
behallare for transport till bortskaffningsbehallaren. Frymaster rekommenderar att du anvander McDonald’s
matfettsbortskaffningsenhet (MSDU). OBS! Om du anvéander en MSDU-enhet som tillverkades fore januari
2004 maste filtertragets holje tas bort for att enheten ska kunna placeras under avloppet. Ta bort locket genom
att Iyft upp framkanten och dra den rakt ut ur skapet. Se den dokumentation som medfoljer din
bortskaffningsenhet betréffande detaljerade driftsanvisningar. Om en matfettsbortskaffningsenhet inte finns
tillganglig ska du lata oljan eller matfettet kallna till 38°C och sedan dranera oljan eller matfettet till en
soppgryta eller liknande behéllare av metall. Néar draneringen ar fardig ska du stanga friterarens
draneringsventil ordentligt.

A FARA

Lat oljan eller matfettet kallna till 38°C innan du tommer till en lamplig behallare for
bortskaffande.

Néar du dranerar olja eller matfett till en bortskaffningsenhet ska du inte fylla ovanfor
maxlinjen som finns pa behallaren.
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ELEKTRISKA FRITERARE SERIE BIRE14/MRE14
KAPITEL 5: FOREBYGGANDE UNDERHALL

5.1 Rengdra friteraren

A\ FARA

Smulbrickan i friterare som ar utrustade med ett filtersystem som maste tommas i en eldfast
behallare vid slutet av friteringen varje dag. Vissa matpartiklar kan sjalvantanda om de
lamnas doppade i vissa matfettsmaterial.

A FARA

Forsok aldrig rengtra friteraren nér den friterar eller néar frityrgrytan ar fylld med het olja.
Om vatten kommer i kontakt med olja som &ar uppvarmd till friteringstemperatur, gor det att
oljan skvatter, vilket kan ge allvarliga brannskador pa personal i narheten.

A\ VARNING
Anvéand McDonald’s All Purpose Concentrate. Las instruktioner och forsiktighetsuppmaningar
noga fore anvandning. Var séarskilt uppmarksam pa rengoéringsmedlets koncentration och
hur lange rengoéringsmedlet blir kvar pa de ytor som star i kontakt med mat.

5.1.1 Rengor in- och utsida pa friteringsskapet — dagligen

Rengor inuti friteringsskapet med en torr, ren duk. Torka av alla dtkomliga metallytor och komponenter sa att
du far bort ackumulerad olja och damm.

Rengor utsidan av friteringssképet med en ren, fuktig duk som doppats i McDonalds All Purpose Concentrate.
Torka av med en ren, fuktig duk.

5.1.2 Reng0r det inbyggda filtreringssystemet — dagligen

A\ VARNING
Dranera aldrig vatten till frityrgrytan. Vatten skadar filtreringspumpen.

Det finns inga regelbundna forebyggande underhallskontroller och service for FootPrint Pro-
filtreringssystemet annat &n daglig rengoring av filtertrdget och tillhérande komponenter med en 16sning av
hett vatten och McDonalds All Purpose Concentrate.

5.1.3 Reng6r bakom friterarna — varje vecka

Rengor bakom friterarna i enlighet med forfarandet specificerat pa kortet med underhéllskrav (maintenance
requirement card, MRC) 14A.

A\ VARNING
For att sakerstalla att friteraren och kupan drivs sakert och effektivt, maste den elektriska
kontakten for 120 V ledningen som ger strom till kupan vara helt inkopplad och last i det
atkomstskyddade uttaget.
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5.1.4 Rengor frityrgrytan och varmeelement - varje vecka

A FARA

Anvand aldrig apparaten med en tom frityrgryta. Frityrgrytan maste vara fylld med vatten
eller vegetabilisk olja innan elementen slas pa. Forsummelse att gora det leder till skada pa
elementen som inte kan repareras och kan orsaka brand.

Koka ur frityrgrytan

Innan friteraren anvénds forsta gdngen ska den kokas ur for att sékerstélla att rester fran tillverkningen har
eliminerats. Dessutom, nir friteraren har anvénts en tid, kommer en film av hardnad vegetabilisk olja/matfett
att bildas pa frityrgrytans insida. Denna film bor tas bort regelbundet genom att f6lja urkokningsforfarandet
som finns pa kortet med underhallskrav (MRC) 14A. Se de separata driftsanvisningarna for M2000-datorer
som medfoljer friteraren betraffande specifika detaljer om hur du stéller in datorn for att kéra urkokning.

5.1.5 Rengor borttagbara delar och tillbehor — varje vecka

Torka av alla lostagbara delar och tillbehor med en ren, torr duk. Anvind en ren duk som doppats i en
16sning av McDonalds All Purpose Concentrate for att ta bort ackumulerad forkolnad olja eller matfett pa
l6stagbara delar och tillbehor. Skolj delarna och tillbehdren grundligt med rent vatten och torka dem torra
innan du sétter tillbaka dem.

5.2 Arlig/regelbunden inspektion av systemet

Denna apparat bor inspekteras och justeras regelbundet av kvalificerad servicepersonal som en del av normalt
underhéll av koket.

Frymaster rekommenderar att en fabriksauktoriserad tekniker inspekterar denna apparat minst en gang om
aret enligt foljande:

Friterare

e Inspektera sképet_inuti och utanpd, fram och bak for att se spar av 6verdriven oljeansamling och/eller
oljevandring.

e Bekrifta att virmeelementledningarna &r i gott skick och att ledningarna inte &r fransiga eller att
isoleringen dr skadad samt att de ar fria frdn ansamling av oljevandring.

e Bekrifta att virmeelement dr i gott skick utan ansamling av kol eller ansamling av hérdnad olja.
Inspektera elementen for tecken pa omfattande torrgang.

e Bekrifta att lutningsmekanismen fungerar ritt nir du lyfter och sédnker elementen och att elementens
ledningar inte fastnar eller skaver.

e Bekrifta att virmeelementens stromatgang ligger inom tillatet intervall som visas pa apparatens markplat.

e Bekrifta att sonder for temperatur och hoga grianser ar ordentligt anslutna, atdragna och fungerar korrekt,
och att beslag och sondskydd finns och &r korrekt installerade.
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Bekrifta att komponenter i komponentldda och kontaktorldda (dvs. dator/reglage, relder, kretskort,
transformatorer, kontakter, etc.) ér i gott skick och fria fran oljevandringsansamling och annat skrép.

Bekrifta att ledningsanslutningar till komponentlédda och kontatktorlada ar sitter fast och att ledningar &r i
gott skick.

Bekrifta att alla sdkerhetsfunktioner (dvs. kontaktskydd, sékerhetsbrytare for drénering,
aterstillningsbrytare, etc.) finns och fungerar korrekt.

Bekrifta att frityrgrytan ér i gott skick och inte lacker och att frityrgrytans isolering &r i gott skick.

Bekrifta att alla kablage och anslutningar sitter fast och ar i gott skick.

Inbygagt filtreringssystem

Inspektera alla oljeretur- och drianeringsror betraffande ldckage och bekrifta att alla anslutningar r téta.

Inspektera filtertrdget betrdffande lickage och rengéring. Om mycket smulor har ackumulerats i
smulkorgen, meddela dgaren/operatoren att smulkorgen bor tommas till en eldfast behéllare och rengoras
dagligen.

Bekrifta att alla O-ringar och packningar dr pa plats och i gott skick. Byt ut o-ringar och packningar om
de dr slitna eller skadade.

Kontrollera filtreringssystemets integritet sa hér:

O Med filtertriget tomt, placera varje oljereturhandtag, ett 4t gangen, i liget PA. Bekrifta att pumpen
aktiveras och att bubblor syns i den vegetabiliska oljan.

O Sténg alla oljereturventiler (dvs. placera alla oljereturhandtag i liget OFF (AV). Bekréfta korrekt
funktion for varje oljercturventil genom att aktivera filtreringspumpen med spaken pd nagon av
oljereturhandtagets mikrobrytare. Inga luftbubblor bor synas i ndgon frityrgryta.

O Bekrifta att filtertraget ar korrekt iordningstallt for filtrering och drianera sedan en frityrgryta med olja
som &dr uppviarmd till 168°C till filtertrdget och sting frityrgrytans dréneringsventil. Still
oljereturhandtaget i liget ON (PA). Lét all vegetabilisk olja rinna tillbaka till frityrgrytan (som syns
genom bubblor i den vegetabiliska oljan). Vénd tillbaka oljereturhandtaget till liget OFF (AV).
Frityrgrytan bor ha fyllts igen pa hogst 2 minuter och 30 sekunder.
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ELEKTRISKA FRITERARE SERIE BIRE14 / MRE14
KAPITEL 6: FELSOKNING SOM GORS AV OPERATOREN

6.1 Inledning

Detta avsnitt ger en lattillganglig referens betréffande vanliga problem som kan intréffa under drift av denna
utrustning. Felsokningsguiden &r avsedd att hjalpa till att ratta till eller &tminstone ge en korrekt diagnos pa
problem med denna utrustning. Fastan kapitlet tacker de vanligaste problem som rapporterats kan du fa
problem som inte behandlas. | sa fall kommer Frymasters tekniska servicepersonal att gora allt den kan for att
hjélpa dig identifiera och l6sa problemet.

Nar du felsoker ett problem ska du alltid anvénda ett elimineringsforfarande varvid du borjar med den
enklaste l6sningen och arbetar dig fram till den mest komplexa. Férsumma aldrig det uppenbara — vem som
helst kan glémma att sticka i en kontakt eller att stdnga en ventil helt. Det viktigaste &r att alltid etablera en
klar uppfattning om varfor ett problem har uppstéatt. En del av en atgard &r att sékerstélla att det inte hander
en gang till. Om en styrenhet inte fungerar pa grund av en dalig anslutning, se till att kontrollera alla andra
anslutningar pa samma gang. Om en sakring fortsatter att ga, ta reda pa varfor. Kom ihag att haveri av nagon
liten komponent ofta kan vara en indikation pa ett potentiellt fel eller felaktig funktion hos en viktigare
komponent eller system.

Innan du ringer en servicerepresentant eller Frymaster HOTLINE

(+1 800 243 7937):
e Bekréfta att den elektriska sladden ar inkopplad och att 6verspanningsskydd ar pa.
o Bekrafta att frityrgrytans draneringsventiler ar helt stangda.

e Ha friterarens modell- och serienummer till hands for att ge till teknikern som hjélper dig.

A\ FARA

Het olja orsakar allvarliga brannskador. Fors6k aldrig att flytta denna apparat nar den ar fylld
med het olja eller att Overfora het olja fran en behallare till en annan.

A FARA

Denna utrustning bor vara bortkopplad under service, utom nar det kravs tester av elektriska
kretsar. Var extremt forsiktig nar du utfor sddana prov.

Denna apparat kan ha mer an en anslutning till elektrisk strom. Koppla bort alla natsladdar
fore service.

Inspektion, testning och reparation av elektriska komponenter ska utfdras endast av
kvalificerad servicepersonal.

6-1




6.2 Felsdkning

6.2.1 Problem med dator och uppvarmning

Problem

Troliga orsaker

Atgard

Ingen display pa
datorn.

A.Datorn &r inte paslagen.

. Tryck pa ON/OFF (P&/Av) -

brytaren och sla pa datorn.

B. Ingen strom till friteraren.

. Denna friterare har tva sladdar: en

natsladd for datorn och en sladd till
natet. Om datorns sladd ar inte ar
isatt, aktiveras inte datorn.

Bekréfta att datorns natsladd ar
ansluten och att
overspanningsskyddet inte ar utlost.

C. Datorn fungerar inte.

. Ring FASC (fabriksauktoriserat

servicecenter).

D. Skadat datorkablage

. Ring FASC (fabriksauktoriserat

servicecenter)

E. Kraftkomponent eller kretskort
fungerar inte.

Om nagon komponent i
kraftsystemet (inklusive
transformatorn och kretskortet) gar
sonder far datorn ingen strém och
fungerar inte. Att bestdmma
vilken komponent som inte
fungerar &r ndgot som operatoren
inte kan felsbka. Ring FASC
(fabriksauktoriserat servicecenter).

Friteraren varms inte.

A.Dréneringsventilen ar éppen.

. En avloppssékerhetsbrytare hindrar

varmeelementet fran att slas pa om
draneringsventilen inte ar helt
stangd. Bekréfta att
dréneringsventilen &r helt stdngd.

B. Datorn fungerar inte.

. Ring FASC (fabriksauktoriserat

servicecenter).

C. Natsladden ér inte ansluten.

. Denna friterare har tva sladdar: en

120 V nétsladd och 3-FAS-sladd.
Om 120 V-nétsladden &r ansluten
3-FAS-sladden inte ar det ser det ut
som om datorn fungerar normalt
men friteraren varms inte upp.
Bekrafta att bade 3-fas- och 120 V-
sladden &r helt intryckt i uttaget och
last pa plats och att
overspanningsskyddet inte &r utlost.
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Problem

Troliga orsaker

Atgard

Fortsattning fran
foregaende sida.

D.En eller flera andra komponenter
fungerar inte.

D. Om kretsarna i friterarens
styrsystem inte kan bestamma
frityrgrytans temperatur, kommer
systemet inte att lata elementen slas
pa eller slar av elementen om de
redan far strom. Om kontakten,
element eller tillhdrande ledningar
inte fungerar slas elementet inte pa.
Att bestdmma vilka specifika
komponenter som inte fungerar &r
nagot som operatoren inte kan
felsbka. Ring FASC
(fabriksauktoriserat servicecenter).

Friteraren varmer inte
efter filtrering.

Dréneringsventilen ar 6ppen.

Denna friterare &r utrustad med en
avloppssakerhetsbrytare som hindrar
varmeelementet fran att slas pa om
dréneringsventilen inte &r helt stdngd.
Bekréfta att draneringsventilen ar
helt stangd.

Friteraren varms tills
den hoga gransen
utléses med
varmeindikatorn

ON (PA).

Temperatursonden eller datorn
fungerar inte.

Ring FASC (fabriksauktoriserat
servicecenter).

Friteraren varms tills
den hdga grénsen
utldses utan
varmeindikatorn

ON (PA).

Kontaktorn eller datorn fungerar inte

Ring FASC (fabriksauktoriserat
servicecenter).

Friteraren slutar
varmas med
varmeindikatorn
ON (PA).

Termostaten for den héga gransen eller
kontaktorn fungerar inte.

Faktum att varmeindikatorn & ON
(PA) indikerar att styrenheten
fungerar korrekt och bestéller varme.
Termostaten for den hoga gransen
fungerar som en normalt stangd
brytare. Om termostaten inte fungerar
Oppnas “brytaren” och strém till
elementen stdngs av. Om kontaktorn
inte sluts blir det ingen strom till
elementen. Att bestdmma vilken
komponent som inte fungerar ar nagot
som operatoren inte kan felsoka.

Ring FASC (fabriksauktoriserat
servicecenter).
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6.2.2 Problem med felmeddelanden och visning

Problem

Troliga orsaker

Atgéard

M2000-displayen visar
fel temperaturskala
(Fahrenheit eller
Celsius).

Fel visningsalternativ har
programmerats.

M2000-datorer kan programmeras att
visa i antingen Fahrenheit eller Celsius.
Se den separata M2000-datorns
bruksanvisning for anvisningar hur du
andrar displayen.

M2000:s display visar
HI (h6g).

Friterare &r 8 °C 6ver installningsvarde.

Denna display visas endast om friteraren
ar i det icke-dedikerade l&get och
frityrgrytans temperatur stiger 8 °C

eller mer 6ver det programmerade
installningsvardet. Detta indikerar ett
problem med temperaturreglagets kretsar.
Sténg av friteraren och ring FASC
(fabriksauktoriserat servicecenter).

M2000:s display visar
HOT (het).

Frityrgrytans temperatur ar hogre &n
210 °C eller i CE-lander, 202 °C.

Detta &r en indikation av en
funktionsstorning i
temperaturreglagekretsen, inklusive ett
fel pa termostaten for den hoga gransen.
Stang av friteraren omedelbart och ring
FASC (fabriksauktoriserat servicecenter).

M2000:s display visar
LOW TEMP (1&g
temperatur).

Frityrgrytans temperatur ar mellan
82 °C och 157 °C.

Denna visning ar normal nar friteraren
forst slas pa och kan visas en kort stund
om en stor sats frusen produkt laggs i
frityrgrytan. Om displayen aldrig
slocknar varms inte friteraren upp.
Sténg av friteraren och ring FASC
(fabriksauktoriserat servicecenter).

M2000:s display visar
PROBE FAILURE

(sondfel).

Problem med
temperaturmétningskretsen
inklusive sonden.

Detta indikerar ett problem inom
temperaturmatningskretsen som ar nagot
som operatoren inte kan felsdka.Stang
av friteraren och ring FASC
(fabriksauktoriserat servicecenter).

M2000:S DISPLAY
VISAR IGNITION
FAILURE
(tandningsfel).

Oppen dréaneringsventil, datorn fungerar
inte, ha kontakt stiger ombord, ppen
termostat for den hoga grénsen.

Detta indikerar att friteraren inte varms
upp. Det visas om friteraren inte langre
kan varma olja. Det visas ocksa nar
oljetemperaturen &r hogre an 232 °C
och termostaten for den héga grénsen
har 6ppnats och uppvarmningen av
oljan har stannats. Bekréfta att
dréneringsventilerna &r helt stdngda.
Om detta inte réattar till problemet,

ring ditt FASC (fabriksauktoriserat
servicecenter).

M2000:s display visar
HI-LIMIT

(hoég grans).

Dator i testldge for hog gréns.

Detta visas endast under ett prov av
kretsen for hog grans och indikerar att
den hoga gransen har dppnats pa

ratt satt.
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Problem

Troliga orsaker

Atgard

M2000:s display visar
HI 2 BAD (hog 2
defekt).

Dator i testlage for hdg gréans.

Detta visas endast under ett prov av
kretsen for hog grans och indikerar att
den hdga gransen inte fungerar. KOR
INTE FRITERAREN! Ring FASC
(fabriksauktoriserat servicecenter).

M2000:s display visar
PROBE FRILURE
med larmet ljudande.

Skadat datorkablage eller anslutning.

Ring FASC (fabriksauktoriserat
servicecenter)

M2000:s display visar
IGN FRILURE
med larmet ljudande.
Varmeindikatorn ar
pa, men ingen varme.

A. Draneringsventil inte helt stangd.

A. Tryck ON/OFF (P&/Av) brytaren till
OFF (Av), stang draneringsventilerna
ON/OFF

helt och tryck sedan
(P&/AV) brytaren till pa.

M2000:s display visar
LOW TEARP
varmeindikatorcykler
pa och av normalt.

A. Datorn fungerar inte.

A. Ring FASC
servicecenter).

B. Skadat datorkablage.

B. Ring FASC
servicecenter).

M2000:s display visar
IGN FRILURE
och larm ljuder, men
friteraren kér normalt
(falskt larm).

Datorn fungerar inte.

Ring FASC (fabriksauktoriserat
servicecenter).

Datorn gar inte till
programmeringslage
eller vissa knappar
slas inte pa.

Datorn fungerar inte.

Ring FASC (fabriksauktoriserat
servicecenter).

Varmeindikatorn
avstangd efter att
datorn startats.
Displayen visar H | or
HOT med larmet
ljudande.

Datorn fungerar inte.

Ring FASC (fabriksauktoriserat
servicecenter).
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6.2.3 Problem med filtrering

Problem

Troliga orsaker

Atgéard

Filterpumpen
startar inte.

A. Natsladden ar inte inkopplad eller
Overspanningsskyddet ar utlost.

A. Bekrifta att natsladden ar helt
ansluten. Om sa ar fallet, bekrafta
att dverspénningsskyddet inte ar
utlost.

B. Pumpmotorn har blivit éverhettad,
vilket gor att den termiska
Overbelastningsbrytaren utloses.

B. Om motorn &r alltfor het att
vidrdras mer &n ett par sekunder,
har den termiska
dverbelastningsbrytaren antagligen
utlosts. Lat motorn kallna i minst
45 minuter och tryck sedan pa
pumpens aterstallningsbrytare.

C. Blockering i filterpump.

Prov: Stdng dréneringsventilen och

dra ut filtertraget ur friteraren.

Aktivera pumpen. Om pumpmotorn

hummar en Kkort tid och sedan
stannar ar den troliga orsaken en
blockering av sjélva pumpen.

C. Pumpblockeringar orsakas
vanligen av ansamling av sediment
i pumpen pga. felaktig storlek eller
installation av filterkomponenter
och forsummelse att anvanda
smulskdarmen. Ring FASC
(fabriksauktoriserat servicecenter).

Filterpumpen gar men
olja kommer inte
tillbaka till
frityrgrytan.

Blockering i filterblockets sugror.

Prov: Stdng dréneringsventilen och dra

ut filtertraget ur friteraren. Aktivera
pumpen. Om luft eller bubblande olja

kommer ut fran den bakre spoloppningen

ar filtertragets sugror blockerat.

Blockeringen kan orsakas av
sedimentansamling eller, om fast
matfett anvands, matfett som stelnat i
roret. Anvand en tunn flexibel trad till
att ta bort blockeringen. Om
blockeringen inte kan tas bort, ring
FASC (fabriksauktoriserat
servicecenter).

Filterpumpen gar,
men oljereturen ar
mycket langsam.

A. Felaktigt installerade
filterblockkomponenter.

A. Om du anvénder konfiguration
med filterpapper eller block,
bekréfta att filtersk&rmen finns i
tragets botten med papper eller
block ovanpa skarmen.

Bekréafta att o-ringarna dr pa plats
pa filtertragets anslutningsbeslag
och i gott skick.

Om en Magnasol-filterenhet
anvands, bekrafta att o-ringen finns
pa plats pa filterskarmbeslaget och
ar i gott skick.

Fortsattning pa foljande sida.

6-6




Problem

Troliga orsaker

Atgard

Fortsattning fran
foregaende sida.

B. Forsok att filtrera med olja eller

matfett som inte ar tillrackligt hett.

B. For att filtrera ratt bor oljan

eller matfettet vara vid eller néra
177 °C. Vid lagre temperaturer
blir oljan eller matfettet for

tjock for att I4tt passera genom
filtermediet, vilket leder till
mycket langsammare oljeretur
och dverhettning av
filtreringspumpens motor. Se till
att oljan eller matfettet ar vid eller
ndra friteringstemperaturen innan
du drénerar olja till filtertraget.
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